MESTO Csoport Kft

Engedély szama: E/2021/000064

Képzési program

Siiteménykészité tanfolyamhoz

1.1 Képzés megnevezése Siiteménykészité
1.2 Programkévetelmény megnevezése Siteménykészité
1.3 Programkévetelmény azonosit6é szama | 4 0721 05 12

1.4 A képzés célja

A szakmai képzés keretén belill megismertetni a tanfolyami
résztvevokkel a siiteménykészitd feladatkoréhez tartozo - a képzési
program tananyagegységeiben felsorolt témdakhoz kapcsolddd -
elméleti és gyakorlati tudnivalokat

1.5 A képzés célcsoportja

Véllalati vezet6k dontése alapjan beiskoldzott munkavallalék és /
vagy a sajat elhatdrozasukbdl fejlédni, tovabb 1épni akard
személyek.

A képzési program elérheté minden olyan egyén szamadra is, aki a
belépési feltételeknek megfelel és a képzési programmal elérhetd vj
szakmai képesités megszerzését tiizte ki célként maga elé.

1.6 Tervezett képzési idd

500 ora

1.7 Maximalis csoportlétszam

3216

2. A képzés soran megszerezheté kompetenciak

A szakképesitéssel rendelkezd képes:

e Kimérni a sziikséges nyersanyagokat, cukrasztechnoldgiai alapmiiveleteket végezni
o A cukrészati termékek kozill uzsonnasiiteményeket késziteni

e Cukrészati és sttdipari toltelékeket, krémeket késziteni

e Siitdipari termékek koziil péksiiteményeket és finompékarukat késziteni

¢ A korszerti technoldgidk alkalmazasaval siitd és cukraszipari termékeket fagyasztani

A munkéjahoz szikséges a technoldgiai berendezéseket, gépeket bedllitani, kezelni, tisztitani az

élelmiszeriparban hasznalhato tisztitd- és fertdtlenitészerek alkalmazaséval.
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3. A programba valé bekapcsolodas és részvétel feltételei

3.1 Iskolai végzettség

alapfokd iskolai végzettség

3.2 Szakmai eloképzettség

3.3 Egészségigyi alkalmassagi kdvetelmények

szikséges

3.4 Eléirt gyakorlat

3.5 Részvétel kovetésének modja

A képzésben résztveve altal alairt jelenléti iv (és/vagy a
képzéshen résztveviovel elektronikus uton folytatott szakmai
felkészitést ellenorzd, igazoldé dokumentum)

3.6 Megengedett hianyzas

20%

(A felndttképzési szerzédés azonnali hatéllyal felmondhato,
ha a képzésben részt vevé személy a kontaktorakrol a
képzési programban meghatarozott idénél igazolatlanul
tobbet mulasztott.)

3.7 Egyéb feltételek

A képzésre jelentkezd kérheti elGzetes tudasanak mérését,
melynek eredményét figyelembe véve kell a résztvevd
szamara a képzés draszamat meghatarozni.

4. A tananyag egységei, azok célja, terjedelme és oraszamai

Képzésbe £hhol
Tananyagegysegek bes,zaml!:hato Kontaktéra - hagyomanyos tanéra és valés
oraszam ideji online 6ra, Onallo felkésziilés
4.1, | Sut6-és cukraszipari alapismeretek 500 500
Osszesen: 500 500
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5. A képzésben részt vevo teljesitményét értékelsd rendszer leirdsa

o Képzés kozbeni értékelés (értékelési mod fejlesztd formaja): A fejlesztd értékelés szerepe, hogy a
képzésben résztvevdk fejlédését tdmogassa, a tanuldsi igényeket pontositsa, az oktatok tanulasszervezési
feladatait segitse.

A képzés kozbeni fejlesztd értékelés modjai: Visszakérdezés, Gyakorlati feladatmegoldas, Képzésben
résztvevd visszajelzései, Beszélgetés

A fejleszté értékeléshez nem tartozik mindsités, a tanuldsi és tanitasi folyamatokat szolgdlja.
Résztvevs zard értékelése: A zardvizsga a képzés végén torténik a képzd képzési programjaban leirtak
szerint.

Megszerezhetd mindsitések: ,Megfelelt” vagy ,Nem felelt meg”

~Nem felelt meg” mindsités esetén egy alkalommal lehetGséget biztosit a képzd a sikertelen zarovizsga
megismétlésére. Abban az esetben, amennyiben a kihirdetett idSpontban a tanfolyami résztvevd nem vesz
részt a zarévizsgan, vagy annak valamely vizsgatevékenységén, akkor a hidnyzasa is az adott
vizsgatevékenységet illetéen sikertelen vizsganak mindsiil.

A képzés elvégzésével megszerezhetd dokumentum: TANUSITVANY

A képzés elvégzésérdl szolo Tanusitvany kiaddsanak feltételei:

A tanfolyami résztvevé képzéssel kapcsolatos kotelezettségeinek teljesitése

A z4r¢6 vizsga megfelelt mindsitési teljesitése.

A képesité vizsgara bocsatas feltétele:

A szakmai képzés kovetelményeinek teljesitésérol a képzd intézmény altal kiallitott tandsitvany.

Bels6 zarovizsga:

Projektfeladat

A bels6 zardvizsga vizsgatevékenység megnevezése: Péksiitemények, finompékaruk illetve uzsonnasitemények
készitése

A vizsgatevékenység leirdsa:

Péksiitemények, finompékdruk és uzsonnasiitemények készitése

A kovetkez6 feladatok koziil egy feladatsor végrehajtasa:

1) A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagdsszetétel segitségével, egy adott tésztacsoportbdl péksiitemények
gyartasa, legalabb haromféle tomeggel vagy alakkal, a termékek bemutatdsa, a terméke tomeg- és érzékszervi
ellenérzése, egy rendelkezésére bocsatott termék szakszeri csomagolésa és jelolése

vagy

2) A rendelkezésre bocsétott vagy sajat anyagosszetétel (receptira) alapjan finom pékaruk gyartésa, legalabb
kétféle tomeggel vagy alakkal, a termékek bemutatasa, témeg és érzékszervi ellenérzése, egy rendelkezésére
bocsatott termék szakszer(i csomagoldsa és jelolése

vagy

3.) meghatarozott darabszamban a rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyaghanyad segitségével egyféle
uzsonnasiitemény vagy teasiitemény készitése. Egy rendelkezésére bocsétott termék szakszer( csomagolédsa és
jelolése.

Az elkésziilt termékeket a vizsgaztatonak bemutatja, és szakmai beszélgetés keretében réviden ismerteti az
alkalmazott technoldgidt, a termékek esetleges hibait, és azok kikiiszobolésének lehetdségeit. A termékein tizemi
tomegellendrzést és érzékszervi mindgsitést végez, i N

417



A siitdipari termék készitéséhez kapcsolddo szakmai beszélgetés iddtartama: 10 perc.
A szakmai beszélgetés szazalékos aranya a vizsgarészen belil: 5 %.

A vizsgatevékenység végrehajtdsara rendelkezésre allo iddtartam: 300 perc

A vizsgatevékenyséqg értékelésének szempontjai:

A termékek készitésének értékelése:

— Termékkészités szakszerisége (40%),

- Késztermék killsé megjelenése, allaga, dllomanya, ize (40%),

- csomagolas szakszerisége és a jelolés tartalma (10%)

— Termékkészités higiéniaja, élelmiszerbiztonsdgi és munkavédelmi szabalyok

betartdsa (10 %),

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgaz6 a megszerezhetd 6sszes pontszam legalabb 40%-4t elérte.
A vizsgatevékenység eredménytelen, ha a tanulé megszerezhetd pontszam 40%-éndl kevesebbet ért el.

6. A képzési program végrehajtasahoz sziikséges feltételek
6.1 Személyi feltételek
e képzési tartalomnak megfeleld felséfoki végzettség, vagy a képzés tanulmanyi terilletének megfelels

szakképesités
o végzettség hidnyaban 2 év igazolhatd szakmai gyakorlat

6.2 Targyi feltételek

Altaldnos targyi feltételek:

a tényleges csoportlétszamnak megfeleld, felnGtt méretii tanuloi asztalok és székek tabla vagy flipchart - sziikkség
esetén projektor vagy irasvetitd kiegészito felszerelések: megfelels vilagitds és szelldzés, ruhafogas, szemetes,
stb. megfeleld kiszolgald 1étesitmények: Mosdd - képzési helyszinenként min. egy.

—up !
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6.3 Egyéb specialis feltételek
- nyersanyagtarolas eszkozei

- mérlegek

- lisztszitak

- vizhtit6, vizkeverd,

- dagasztogépek

- keveré-habveré gépek

- tésztaosztd gépek

- rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
- tésztanyujtogép

- kiflisodrégép

- keleszt6 berendezés

- kelesztés eszkozei

- kemencék és siiték

- késztermékkezelés eszkozei

- hitdk, fagyasztok és sokkoldk
- csokoladémelegitd

- cukraszati formak, kézieszkozok
- csomagolas eszkdzei

- hulladéktarolds eszkozei

- tlizhelyek, mikrohulldmu siiték

6.4 Személyi, targyi és egyéb specialis feltételek biztositasanak méodja

A személyi feltételek meghizasi, felhasznalasi vagy vallalkozdsi szerz6dés keretében, a targyi feltételek pedig -

helyszintél fiiggden - sajat vagy bérelt tulajdonként kertilnek biztositdsra.

7. Egyéb kiegészité informaciok

A képzésre jelentkezo6 kérésére elGzetes tudasmérést biztositunk.

Elézetes tuddsméreés: annak felmérése, hogy a képzésre jelentkez6é dokumentumokkal nem igazolt tanulmanyai
vagy megszerzett gyakorlati tapasztalatai alapjan képes-e a képzés soran elsajatitando tananyagegység
kovetelményeinek teljesitésére, amelynek eredményeként a kévetelmények megfeleld szint(i teljesitése esetén a

tananyagegység elsajatitasara iranyuld képzési rész aldl a képzésre jelentkezot fel kell menteni.

Szakértoi vélemény:

1. A képzési program megfelel a felndttképzésrol sz616 2013. évi LXXVIL. térvénynek, valamint a

felnéttképzésrél sz016 torvény végrehajtdsarol szolé 11/2020. (I1. 7.), tovabba a szakképzésrél szold
2019évi LXXX. torvénynek, valamint a szakképzésrél sz616 torvény végrehajtasardl szolé 12/2020. (11. 7.)

korményrendeletnek.

2. A képzési programban meghatérozott tartalommal, feltételekkel és mddon, valamint a képzéssel érintett

célcsoport szamara megszerezhetdk a képzési programban megjelolt kompetenciak.
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